TARTARE DE BAR AUX HUITRES
Ingrédients

400 g de chair de bar
5 huitres

1 jus de citron

15 cl d’huile d’olive
Ciboulette

Echalote ciselée

Sel poivre

Préparation

Hachez la chair de bar, ajoutez-y 1’échalote et la ciboulette ciselée.

Hachez les huitres, ajoutez-les.

Liez le tout avec la sauce composée De I’huile d’olive, du citron, sel poivre.
Dressez en quenelles.

Servir bien frais.



